ZANON]

DE LA SEMILLA A LA MESA
MAYONESA REDUCIDA EN CALORIAS

Descripcion
Producto proveniente de la emulsion de aceites refinados, yema de huevo
deshidratada, vinagre, estabilizantes y colorantes, listo para usarse.

Caracteristicas Fisicas

Aspecto: Libre de olores extraiios

Color (visual): Amarillo palido de acuerdo al estandar.
Sabor: Tipico. Caracteristico. Libre de sabores extrafios.
Sin sabores a Rancio ni metalicos.

Textura: Lisa sin grumos

Composicion
Agua; aceite de girasol (35%); almidon
modificado; vinagre de alcohol; aztcar;
sal; yema deshidratada; acidulante:
glucono delta lactona; estabilizante:
goma xantica (1,120g); saborizantes
‘naturales y artificiales (Fntzsche)
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